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Siamo sempre alla costante _
fICSrFCONCININGINEISIENNENN O LIC|Ita e ricercatezza
per garantire di noestri clienti un‘esperienza
culinaria unicd nel'suo genere.

La nostra filosofia e guella di far conoscere
dile personelessileIeno passione, la voglia
ShHeSINGEIGREISISNSSINED |~ 70 redlizzata.

Il nostro obiettivo e gquello di farvi |
scoprire sapori unicl e portarvi all'interno
delle nostre creazioni attraverso

OCRNELC Colo particolare.

Casa PI Made in Pizza e lo spazio-culinario,
nel CastelipRGMBigL-c e Iisclia sapori
e tradizionl deltd nostra ltalia.

@casapi_madeinpizza www.casapimadeinpizza.it/menu
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L Suppli Classico
" | Suppli Cacio e Pepe €25
4 Suppli Amatriciana @ Vb
0 Suppli ‘Nduja €3
(1,4,7) : :
Fiore di zucca €25
In base alla stagionalita
(2,7)

Mozzarella in £6
Warrozza 2pz

Crocchetta Viole 03 €35

Crocchetta di patate viola servita con maionese al rosmarino

Sferadi Zucca 037 €6

Sfera diriso con zucca e scamorza, arricchita con
scaglie di pecorino romano D.O.P., maionese al rosmarino,
zucca disidratat@ e rosmarino

Scrigno ai/€arciofi 137 0
Scrigno con fettu€€ine ai carciofi € scamorza,

arricchito con mailonese alla mentuccia,

scaglie di pecorin@emano D.O.P, Chips di carciofo

S nishiliceel



Tagliere
Selezione mista di salumi e f¢
a seconda della stagionali

Abbiamo a disposizione un
disponibili anche g

izzette €/

omodoro, mozzarella e basilico

Aoile el €6

ia De Angelis), servita con salsa CasaPi

NG s AR =V

> servite con salse.

b Fritte® €4

uccia

Ylane*seezzi €3 5




stracciatella di bufala di Boiano e granella di
nte

a di zucca al profumo di rosmarimo,
to con pecorino romano D.OP,
1 e stracciatella di bufala di Boiano

(1,3,7)
hetta d’Ariccia (norcineria De A
uga, dressing all‘erbette, fili di
ipolla croccante.

CarboRoll

Farcito con guan
pecorino romano




€605

no e aglio nero

erita €/5

di latte “Latteria Sorrentina”

€85

for di latte “Latteria Sorrentina”,
a-del Mar lonio

rella €95

ella di bufala campana e basilico

ola €85

la fior di latte “Latteria Sorrentina”
a piccante

ciosa €95

la fior di latte “Latteria Sorrentin
ere Leccino, funghi champi
O crudo.

VIarzano, mozzare
Porticello, cipolla rossa

(1,7)

Erba pazza
Mozzarella fior di latte “Latteria
(norcineria De An

Tutte le nostre pizze possonNo

senza lattosio con l'aggiunta d




=

rrentina”, funghi champignon
IaDe Angelis)

I KS

eria Sorrentina”, melanzane,
oni tutto grigliato

base alla stagionalita €95

ia Sorrentina”, fiori di zucca*
ycca del Mar lonio

Teilelale <10

la fior di latte “"Latteria Sorrenti
pecorino romano D.O.P.

atte “Latteria So
pepe Nero e peco

Tutte le nostre pizze possono

senza lattosio con l'aggiunta d
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Pomodoro San Marzano, mozzarella fior di latte
“Latteria Sorrentina”’, salamino tipologia “pepperoni’,
timo e origano

Gang del Bosco* €14

Mozzarella fior di latte “Latteria Sorrentina”, crema
di zucca al profumo di rosmarino, porcini, granella
di castagna, talegqio, fili di peperoncino e zucca
disidratata

Margherita Rivisitata S

Pomodoro San Marzano, pomodoro pachino,
stracciatella di bufala di Boiano, origano calabrese e basilico

"Al contadino non far sapere..”" 078 €135
Mozzarella fior di latte “Latteria Sorrentina”,

formaggio Brie, gorgonzola D.O.P, noci e pere

ad anelli disidratate

Napoli Rivisitata .47 ‘K
SRS Ot terino giallo locale, acciughe di

Sciacca del Mar lonio, olive nere Leccino, stracciatella di bufala
di Boiano, pomodoro pachino, origano calabrese e basilico

Barceloneta .34 @
Pomodoro San Marzano, rucola, salmone affumicato
RELVECIESERMBION csc al pepe rosaENlifnERSEEIe)|s

di lime e filidi peperoncino

CacioPi o €12

Mozzarella fior dillatte “Latteria Sorrentina“, crema
di zucca al profumo di rosmarino, peECorino romano
D.O.P, pepe nero,lardo e zucca disidratata

Asparagusto D18
Mozzarella fior dilatte “Latteria Sorrentina”,

asparagi freschi, pecorinoc romano D.O.P, pepe nero

e fili di peperoncino
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La Scampagnata o
Mozzarella fiordilatte “Latteria Sorrentina”, carciofi
ripassati in padella, guanciale, pecorino romano D.O.P,,
pepe nero e mentuccia romana

La Scampagnata 2.0a7) €14
Focaccia con carciofi ripassati in padella,

guanciale, pecorino romano D.O.P, pepe nero,

mentuccia romana, stracciatella di bufala di Boiano

e fili di peperoncino

Tripla X 0.7 €14

Pomodo San Marzano, mozzarella fior di latte

“Latteria Sorrentina”, salamino tipologia “pepperoni’,

‘nduja di Spilinga, crema di stracciatella di bufala di Boiano,
polvere di olive nere Leccino e confettura di peperoncino

PiCchiapo’ a9 €14

Focaccia con patate alla julienne, sfilacci di manzo
alla picchiapo, crema di stracciatella di bufala di
Boiano, menta romana e cipolla croccante

StraccialiCi inbase alia stagionalita (1,4,7) €14
Pomodoro San Marzano, puntarelle metodo

‘pistaccetto’, olive nere Leccino, stracciatella di bufala

di Boiano e acciughe di Sciacca del Mar lonio

Ricordi di Nonna .7 €14

Base con salsa dijpeperoni ricavata dalla cottura degli stessi
con il pollo, pollo dissossato cotto in padella, patate al forno
alla julienne, julienne di peperoni, crema stracciatella

di bufala di Boiano, pepe nero e timo.

Aricciarolatszgio <@
Focaccia con lattuga romana, Porchetta d‘Ariccia
(Norcineria De Angelis), dressing alle erbette e fili di
peperoncino.



¥ i Stracciadella €11

Focaccia con mortadella IGP Bologna, stracciatella di bufala di Boiano
e granella di pistacchio di Bronte

(1,7)

MontePi* €13

Focaccia con funghi porcini, guanciale, stracciatella di bufala di Boiano tartufata,
scaglie di pomodoro pachino essiccato e prezzemolo disidratato

(1,7,8)

Patalollo €127

Mozzarella fior di latte “Latteria Sorrentina”, fiori di zucca
guanciale, patatine fritte con buccia e pesto di basilico fresco

it Crocche K

Mozzarella fior di latte “Latteria Sorrentina“, prosciutto cotto, crocchetta di patate viola,
crema di stracciatella di bufala di Boiano e spolverata di pepe nero

% Patariccia €12

Focaccia con patate alla julienne, porchetta d’Ariccia (norcineria De Angelis),
stracciatella di bufala di Boiano e finocchietto selvatico

e Parmigiana €11

Pomodoro San Marzano, mozzarella fior di latte “Latteria Sorrentina”,
melanzane fritte, scaglie di Grana Padano D.O.P., ‘nduja di Spilinga e basilico

(1.7) Valtellina €10

Pomodoro San Marzano, ru¢ola, bresaola punta d‘anca
della Valtellina, scaglie di Grana Padano D.O.P.

Tutte le nostre pizze possono aSSERENRICAIESte con Mmozzarelld

senza lattosio con l'aggiunta di €1.5 dal prezzo di base
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A Mi Me piace a Nutella..uzs €6
In Carrozzal

Bis di pancarre fritto, farcito con nutella,

avvolto da panatura croccante, servito con gelato alla panna

Cheesecake 35738 €6
- Nutella e cocco

- Nutella e Pan di stelle

- Frutti di bosco

= CIOCCOISIONBIGRNEO € pistacchio

- Caramello salato e noccioline

Tiramisu .37 €6

Tiramisu senza lattosio 0.3 €7/

PiBigne n.378) < 4

- Crema pasticcera e spolverata di cacao
- Nutella, caramello salato e noccioline

Torta di Meleaszs) €6

Tipica torta di melejtradizionale con cannella
servita con gelato alla crema

Tortino cuorne caldo 13578 oo
Tortino al cioccolat@ con cuore caldo al cioccolato
guarnito con:

- Zucchero a velo

- Frutti di bosco

- Cioccolato bianco e pistacchio

*Cottura del tortino 15min
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Peroni Cruda alla spina
4,7%VOL. 20cl

Peroni Cruda alla spina
4,7%NVOL. 40cl

St.Benoit Ambree alla spina
5,9%VOL. 30cl

St.Benoit Ambree alla spina
5,9%VOL. 50cl

St.Benoit Tripel alla spina
8%VOL. 30cl

St.Benoit Tripel alla spina
8%VOL. 50cl

St.Stefanus
7%VOL. 33cl

Flea Federico Il Extra IPA
6.6%VOL. 33cl

Pilsner Urquel
4.4%VOL. 33c]

Birra Messina cristalli di sale
5%VOL. 50cl

Peroni Nastro Azzurro
O%VOL. 33cl

Birra in bottiglia sscl
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Best Brut

Vino spumante EstlEstEst!!
Trebbiano 60%, Rossetto 15%, Malvasia 25%
Cantina Famiglia Cotarella-Falesco

27V OEEDY 5

S'eleme €16

Vermentino di Gallura DOC - Moscato giallo
Cantina del Vermentino Monti
125700 75|

Oppidum Secco €16
Terracina DOC - Moscato giallo

Cantina Sant’/Andrea

AT [N ]

Ritterhof €17

GewurtztrameinerAlto Adige - Cantina Ritterhof
14%VOL. O.75I

Breza Marina €14

Lazio IGP Trebbiano giallo, 50% Chardonnay
Casa Divina Provvidenza
12:57 Q.. ;@ 4l

Hermes Diactoros D)
REIONGREG2eN i ognier,

13% Incrocio Manzoni, 13% Petit

Mdanseng, 12% Chardonna

Omina Romana -/13,5% VOL., O,75I

Prosecco Asolo Superiore nocc €16

Cantina Montelliana O©.75I

Kius €24

Metodo Classico
Cantina Marco Carpineti
(PevA . (@] EN®, 75]



€16

gna DOC - Cantina di Vermentino Monti

€16

G - Sangiovese merlot - Cantina Gevepesg

Montefalco
60% Sangiovese 10]
10% Cabernet Souv
RS2V GG s
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Cereali contenente @ﬁmme e prool”
(grano segale, orzo, avena, farro,

2. Crostacei e prodotti @
3. Uova e prodotti a base di uova.

4. Pesce e prodottl a base di pesce.

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi.

6. SOIa e prodotti a base di soia.

/. Latte e prodottl a base di latte.

SuFrutta a guscio e i loro prodotti

(mandorle, nocciole, noci, noci di acagiy, di pecan, del Brasile,
pistacchi, noci macadamia)

9. Sedano e prodotti a base di sedano.

10. Senape e orodotti a base di senape.

1. Semirdi sesamo e prodottl a base di sesamao.
1275olfiti in concentraziofe superiore d 10 mg/kg
15. Lupini e prodotti o bqsé di lupini.

14. Molluschi e prodotti a'base di molluschi.

*prodotto che contiene un ingrediente surgelato
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We are always looking for quality ingredients
to ensure our costumers a unigue culinary
experience.

Qur philosophy Is to make people know the
procte_ss, passion and desire behind ever
creation.

Qur goal Is to make you discover unigue flavors
@Nd BriNg VOUNIRSIGE @l creation through evaiiy
little detdils.

Casa Pi is the culinary space into

Castelli Romani that highlights flavors.and
tradition of our beautiful Italy.

@casapi_madeinpizza www.casapimadeinpizza.it/menu
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Suppli Classico 7.9 b,
Classic rice croquettes with tomato sauce, mozzarellq,
parmesan and breadcrumibs

Suppli CacioPepen R0
Rice croquettes with Pecorino Romano D.O.P, mozzarella,
pepper and breadcrumbs

Suppli Amatricianau %
Classic rice croquettes with tomato sauce, mozzarellq,
guanciale, Pecorino Romano D.O.P. and breadcrumbs

Suppli ‘Nduja o7 e

Classic rice croquettes with tomato sauce, mozzarella,
‘Nduja. and breadcrumios

Mozzarella in Carrozza (2pz)usn €6
Fried bread with mozzarella served with our
special sauce.

Flore di ZUuccA (.47) based on seasondlity W5

Fried zucchini flower with anchovies and mozzarella

CrocchettgVaSIeNs £3555

Purple potetos ball with rosmary mayonnaise

Sfera di Zueca .37 €6

Pumpkin and scamorza ball, enriched with flakes of
Pecorino Romana D.O.P, rosemary mayonnaise,
dehydrated pumpkin and rosemary

Scrigno ai Carciofi w3z L
Casket with fettuccine with artichokes and scamorza,
enriched with mint mayonnaise, flakes of pecorino
romano D.O.P., chips of artichoke and mint



(1,7)

WS (@)

Small fried size pizzas: 1. sateed vegetables 1. Lard 1. Mozzarella, tomato sauce and basil

(],3,4,6,7,8,9,]0,”) A r | CC | O C I’OC k5 pezzi € é

Tipical Ariccia’s Porchetta nuggets served with Casa Pi spicy sauce

(1,82 6 b el

Chicken Wingsdrezz £/

RS SRR < ved with sauces

Patdtine Fritte* €4

Potato fries with their own peel

1.8,5,7) : _
Olive Ascolane=*drezzi £ 3 5

Deep-fried stuffed olives with meat mince

(1,3,7,91011) : ; :
Tagliere CasaPi DA,
Mixed selection of cureéd meat and cheese,
mixed homemade speciolitg}.‘ Suggested for 2 person.
A

\
:‘,
r p

s

We have a selection of second courses available
also available for gluten-free.
|

’ H . f‘,lv .

A




VROl 1.7.8) €8

with Mortagella |.G.P. Bologna,
30iano buffalo stracciatella and Bronte

(1,7) €8

ith rosmary-scented pumpkin cream,
ed with Pecorino Romano D.O.P,,
kin and Boiano buffalo stracciatella

(1,3,7)
ith Ariccia Porchetta, g
bes dressing, chilli pegis

CarboRoll a

Pizza Roll stuffed
Carbonara crea
pepper and crisp




INO

gherita

Rossa di

Tomato sauce, mozzarello
and ore

(1.7)

Erba pazza
Mozzarella, mixed of satt
and sca

All our pizzas can be req
lactose free with the addition

DGR

black garlic

€75

zzarella

€85

nd anchovies of Sciacca

ella €95

mozzarella and basil

ola €85

ella and spicy salami

ciosa €95

bismark egg, artichokes
shroom and dry cure




ushroom and sausage

Grill &5

ucchini and grilled peppers

ased on seasonality €95

ers and anchovies of
lonion Sea

ciana

guanciale, black pepp
lomano O

Aozzarella, guanciale, Carbg
and Pecorino R

All our pizzas can be req
lactose free with the additio
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Las Vegasan
Tomato sauce, mozzarella, pepperoni, oregano
and thyme

Gang del Bosco* a7
Mozzarella, rosmary-descented pumpkin cream,
porcini mushroom, chestnut flakes, taleggio,
chilli peppers and dryed pumpkin

Margherita Rivisitata @

Pachino tomato, Boiano buffalo stracciatellq,
oregano and basil

“Al contadino non far sapere..” 078 €135
Mozzarella, brie cheese, gorgonzola D.O.P. cheese,
wallnut and dryed pears

Napoli Rivisitata .47 1k
Yellow datterino tomato sauce, anchovies of Scaccia

from lonion Sea, black olives, Boiano buffalo stracciatella,
pachino tomato, oregano and basil

Barceloneta 134 @)
Tomato sauce, rocket, Norvegian smoked salmon,

pink pepper and lime mayonnaise, lime flakes and

chilll pepper treats

CacioPiun €12

Mozzarella, rosmary-scented pumpkin cream,
Pecorino Romano D.OP, black peppers, lard and
dryed pumplink

Asparagusto an Al
Mozzarellg, fresh asparagus ,Pecorino Romano D.OP.,
black peppers, lard and chilli pepper treats
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La Scampagnata o7
Mozzarella, pan-fried artichokes, guanciale,
roman pecorino D.O.P,, black pepper and
roman mint

La Scampagnata 2.0 uy €14
Focaccia with pan-fried artichokes, guanciale,

roman pecorino D.O.P, black pepper, roman mint,

Boiano buffalo stracciatella and chilli peppers flakes

Tripla X 07 €l

Tomato sauce, mozzarella, pepperoni, ‘Nduja,
Boiano buffalo stracciatella cream, black olives
powder and chilli jam

PiCchiapo’n9 !
Focaccia with julienne potatos, stew beef,

Boiano buffalo stracciatella cream, roman mint and

Crispy onion

StraccialiCi based on seasonality.« (1,4,7) €14
Tomato sauce, puntarelle, black olives, Boiano buffalo
stracciatella and anchovies of Sciacca from

lonion Sea

Ricordi di Nonna .7 €14

Pepper sauce, chicken, julienne potatos, julienne
peppers, Boiano buffalo stracciatella cream, black
peppers and thyme

Aricciarolal@szgiom @)
Focaccia with lattuce, Ariaccia porchetta, herb
dressing and chilli peppers flakes



m, guanciale, truffled Boiano
bachino tomato flakes and
SNeEICI) (=

ollo

flowers, fried potato with their

e potato balls, Boiano buffalo
black pepper sprinkle

iccia €12

riccia Porchetta, Boianc
d wild fennel

Tomato sauce, mozza
Grana Padano D.O.P. fl¢

\Velif=

Tomato sauce, roc
Grana Padanc

All our pizzas can be req
lactose free with the addition




biace a Nutella...azs

bread with Nutella, served

ose-free 3

Torta di Mel

Apple cake with cin
custord ice-cream

Tortino cuor
Chocolate suffle gar
- Powdered sugarsu
- Berries

- White chocolate a
*Cooking time 15min




Grappa Barrique

Whiskey Lagavuli
Whiskey Jack Da

Rum Zacapa Cent




' alla spina
Jlla spina
J spinad

) spinad

er Urquel
4%V OL. 33cl

Birra Messina cristc
5%VOL. 50cl

Peroni Nastro Azz
O%VOL. 33cl

Birra in bottiglia ssc
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Best Brut

Vino spumante EstlEstHEst!!!

Trebbiano 60%, Rossetto 15%, Malvasia 25%
Cantina Famiglia Cotarella-Falesco

127 V-OL ¥R 5

S'eleme €16

Vermentino di Gallura DOC - Moscato giallo
Cantina del Vermentino Monti
12,5 % Ve @Nns|

Oppidum Secco €16
Terracina DOC - Moscato giallo

Cantina Sant’/Andrea

1370 LB O |

Ritterhof €17

GewurtztrameinerAlto Adige - Cantina Ritterhof
14%VOL. O.75I

Breza Marina |4
Lazio IGP Trebbiano giallo, 50% Chardonnay

Casa Divina Provvidenza

2 57%VOL. O.75]

Hermes Diactoros P
BERR™— 627, Viognier,

15% Incrocio Manzoni, 13% Petit

Manseng, 12% Chardonnad

Omina Romana - 13,5% VOL., O,75I

Prosecco Asolo Superiore npocc €16

Cantina Montelliana O.75l

Kius €24

Metodo Classico
Cantina Marco Carpineti
25674V O IROY 5|



\glianico - Cantina Nativ

/‘*F'

po
W

OCG - Sangiovese merlot - Cantina Gevepesg

legna DOC - Cantina di Vermentino Monti
o DOCG - Cantina Federici

Montefalcc

SOVE SElmElengssE |

10% Cabernet So



mut, hybridized derivatives)

taining eggs

re fish Is contained.

Nning and creams.

ews, pecans, Brazil, pistacl

yased on cele

Ifure dioxide and s
. Lupini beans

14. Molluscs and product

*product that contains a froze




